
CUISINE
P R I V É E

SALADE

Oignons rouges marinés sur mélange printanier, avec une
vinaigrette au cidre de pomme.

OIGNON ROUGE & CIDRE

CÉSAR CLASSIQUE
Laitue romaine mélangée à une vinaigrette César crémeuse.

Garni de croûtons, morceaux de bacon et parmesan.

Roquette et mélange printanier garnis des baies fraîches et
de fromage brie. Arosé d’une vinaigrette balsamique au miel.

BAIES & BRIE

*Choisissez une option à servir

La

M A R I A G E
M E N U  S O I R É E

S E R V I C E  F A M I L I A L  –  P L A T S  À  P A R T A G E R
* T A R I F S  S U R  D E M A N D E

OU

OU



DESSERT

Beignets avec d'une crème fouettée à la citrouille et ricotta.
Arosé avec de la caramel à l'érable.

BEIGNETS À LA CITROUILLE

REPAS

RÔTI DE BŒUF & GRELOTS RÔTI DE PORC & GRELOTSOU
Bœuf rôti avec une demi-glace au vin
rouge. Servi sur des pommes de terre

grenailles épicées.

I N F O @ L A C U I S I N E P R I V E E . C O M
W W W . L A C U I S I N E P R I V E E . C O M

Porc rôtie lentement avec sauce au
cidre. Servie sur des pommes de terre

grelots épicées.

POULET ALFREDO POULET À LA DIJONNAISEOU
Blanc de poulet, servi sur des fettuccines

Alfredo crémeuses classiques.
Blanc de poulet sauce dijonnaise, servi

sur un lit de riz aux épinards.

LÉGUMES SAUTÉS
Haricots verts et carottes multicolores sautés au beurre à l'ail et herbes.

*Choisissez une option à servir
Café ou thé standard inclus

Petits gâteaux à la vanille et/ou au chocolat.
Garnis d'un glaçage vanille et de fleurs de saison.

PETITS GÂTEAUX

OU

*Choix de poulet et bœuf ou poulet et porc.
Servis avec des légumes sautés.
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